
 

Speisekarte 2023 

Salatteller 

mit gebratenen Garnelen  E,A, A1,H                                 10,50 Euro  

mit gekochtem Ei, Schinken und Käsestreifen H,A,A1,C          8,70 Euro 

mit Hähnchenbruststreifen A,A1        8,90 Euro 

Großer veganer Salatteller        8,50 Euro 

Kleiner gemischter Salat  A,A1            4,00 Euro 

 

Schmankerln aus der Klosterschenke  

Werktags von 11.00 bis 14.00 Uhr 

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes und Salat A,A1,H,C        10,80 Euro  

Klosterschenke Burger mit Kartoffel Wedges A,A1,H,1,2                       12,50 Euro 

Spareribs mit BBQ, Pommes und Salat    A,A1,C,H                            11,70 Euro 

Gebratene Hähnchenbrust mit Pilzrahmsoße, 

Kroketten und Salat  A,A1,K             10,70 Euro 

Steinpilzravioli mit tomatisiertem Gemüse 

und Rucolatopping A,A1,c                                     11,50 Euro 

Gebackenes Zanderfilet in Bierteig  

dazu Bratkartoffeln, Remoulade und Salat H,C,E,A,A1,2                 12,50 Euro 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat A,A1,C,H           8,50 Euro 

Vegane Nudeln mit Gemüse – Pilzsoße mit Rucola           9,00 Euro 

 

 

 



Brotzeiten 

Bayrischer Wurstsalat mit Essiggurken, Zwiebeln 2,3,8,K,A,A1           8,50 Euro 

Schweizer Wurstsalat mit Käsestreifen 2,3,8,1,H,A,A1                      9,50 Euro 

Brotzeitteller mit Butter und Garnitur 

( Presssack, Schinken, Wurst, Käse ) A,A1,A2,A3,1,H              7,70 Euro 

Obatzder mit frischen Zwiebeln und Garnitur A,A1,H                 7,60 Euro 

Saurer Presssack mit Zwiebeln und Butter             7,80 Euro 

Currywurst mit Pommes und Salat 2,3,8,10,J                   8,70 Euro 

 

Kuchen 

Stück Kuchen A,C,G  2,75 Euro 

Stück Torte A,C,G   3,30 Euro 

 

 

Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, Bewohnerinnen und Bewohner erhalten 10 Prozent Rabatt 

Mai 23 SR 

 

 

 

 

Zusatzstoffe: 

01= Farbstoff, 02 =Konservierungsstoff, 03=Antioxidationsmittel 

04=Geschmacksverstärker, 05=geschwefelt, 06=geschwärzt, 

07=gewachst, 08=Phosphat, 09=Süßungsmittel, 10=Phenylalaninquelle, 

11=wirkt bei übermässigen Verzehr abführend, 12= koffeinhalting, chininhaltig 

Allergene: 

A=glutenhaltiges Getreide ( A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste ) 

B=Krebs und Krebstiererzeugnis, C= Eier und Eiererzeugnis, 

D=Soja und Soja Produkte, E=Fisch, F=Erdnuss, 

G=Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 

H=Milch und Milchprodukte,  

I=Schalenfrüchte ( I1=Haselnuss, I2Mandel, I3 Paranuß, I4 Walnuß, I5 Cashewnuß ) 

J=Sellerie, K=Senf, L=Lupinen, M=Sesam, N Schwefeldioxid und Sulfide 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


